ESCARGOT EN
PATE
D' AMANDE

Ingrédients

v

addh

=]
= 4

'ul-i!:h.‘ - -
I

Colorant 125g de sucre  125¢g de poudre 1 blanc d’oeuf
alimentaire glace amande
Ustensiles:
un fouet 1 tamis

1 saladier



1. Mélanger le sucre glace et la
poudre d’amande en les passant
au tamis.
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2.5eparer le jaune et le
blanc de I'ceuf.

3. Fouetter le blanc d’ceuf
jusqu’a les rendre mousseux.

4.Incorporer le blanc etle
colorant au mélange et pétrir
pour en faire une pate

5. Modeler en forme d’escargot.




Discrimination: —r
@ reconnaitre les éléments £3
d’'un ensemble donné

Colle une gommette sur les aliments utiles a la fabrication de
I'escargot en pate d’amande.




